0S sentidosyj la maduracion

Queso Majorero DOP \

La maduracion permite que los quesos expresen todos aquellos matices que los hacen unicos
El queso Majorero es un producto excelente y singular
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Vista externa Oido
El tamafio oscila entre 1 mihs
Puede comercializarse na
o untado con acefte, pimentdn o gofio

Orden para una correcta degustacion
¥ Mirar T4 Tocar T Oler T Morder y oir ¥4 Masticar e insalivar ) Aspirar por Ia via retronasal (aroma)
¥4 Tragar: sabor, cuinto dura  persistencia ) y qué recuendo queda

En ocasiones, crujiente con cristales
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| Vistaenlapasta | Tacto.  [EEN Olfato LA Gusto i
Blanco marfil Finos al tacto y en boca Intensidad debil Débilmente salados
Raras veces pequefias Humedad moderada Predomina familia Bctica y acidos
aberturas Poco firmes, adherentes En ocasiones. fndos secos Alguna vez, foques dulces
S Cerco | consstn neasa o la elasticos Aroma algo superior, Persistancia corta
oy olubles " sa afiaden nolas citricas Recuerdo cilrico
ganco foerl Finos al tacto Inkensidad media
Predominan

Poco elasticos, firmes
adherenies

eriuras y opos
Cenco pranunciado

Queso tismo
Quua_n semicurado
B Queso curado

-QUBSU viejo Algo mas
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